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Suroviny

Porce: 10

- Susenky 300 g

- Vanilkova esence 1 1zicka
- Maslo 75 g

- Na napln

. Prirodni cukr 3 1zice

. Hladka mouka 3 1zice

. Sul 1 Spetka

- Vejce 3 ks

. Vanilkova esence 1 1zicka
- Muskatovy orisek 1 Spetka
. Maéslo 1 1zice

- Podmasli 375 ml

- Ovoce na ozdobu 2 hrst

Doba pripravy: 85 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 10

Postup:

1 Predehrejte troubu na 180/160 stupnd. Do mixéru dejte suSenky, rozmixujte je (nebo je rozdrobte v
igelitovém sacku palickou na maso ¢i valeCkem). Pridejte vanilkovou esenci i maslo a nékolika pulzy
mixéru spojte v jednolitou smés. Presypte ji do dortové formy, peclivé umackejte a osm az deset
minut zapékejte v troubé.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

2 V mixéru mezitim smichejte cukr, mouku a sul. Pridejte vejce, vanilkovou esenci, muskatovy orisek,
maslo a podmasli. Mixér nechte asi dvacet vterin bézet, abyste ziskali nadychanou smés. Nalijte ji na
predpeceny susenkovy zaklad a pecte tricet aZ tficet pét minut, aby napln zpevnila. Nechte
vychladnout, ozdobte ovocem a podavejte.



