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Suroviny

Porce: 8

- Pomerance 3 ks

- Bilky 4 ks

. Zloutky 4 ks

- Krupicovy cukr 70 g
- Détska krupice 70 g
. Sul 1 Spetka

. Maslo 2 lzice

- Hruba mouka 2 hrst
- Hladkd mouka 100 g
- Na preliv

- Pomerance 3 ks

- Krupicovy cukr 70 g

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 8

Postup:
1. Jeden pomeran¢ omyjte horkou vodou a nastrouhejte z néj dvé 1zi¢ky kiry. Zloutky s cukrem a
kurou uslehejte na hustou pénu. Vmichejte krupicku i $tavu ze vSech pomeranci a dejte na deset

minut stranou. Z bilku a soli uslehejte tuhy snih.

2. Troubu predehrejte na 190 °C, dortovou formu o pruméru 26 centimetr vymazte maslem a
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vysypte hrubou moukou.

3. Snih z bilkt opatrné navrste na zloutkovou hmotu, navrch nasypte mouku a opatrné smeés jakoby
prekladejte ze strany na stranu, dokud se nespoji. Téstem naplnte formu a pecte 20-25 minut.

4. Mezitim pripravte pomerancovy preliv: $tdvu ze vSech pomerancu a cukr povarte na husty sirup.
Polijte jim bud' cely piskot, nebo jednotlivé dilky na talifcich.



