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Suroviny

Porce: 10

- Podmasli 250 ml

- Bilky 2 ks

. Zloutky 2 ks

. Citronovéa kura 1 1zice

- Vanilkovy extrakt 1 1zicka
- Maslo 25 g

- Med 60 ml

- Hladkd mouka 160 g

- Kyprici prasek do peciva 1.5 1zicka
- Maslo na smazeni 25 g

- Na skoricové maslo

- Zméklé maslo 100 g

- Skorice 1.4 1zicka

- Med 60 ml

Doba pripravy: 30 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 10

Postup:

Nejdriv si pripravte skoricové maslo - pouzijte k tomu elektricky slehac¢. Poradné uslehejte maslo,
skorici a med; muze to trvat klidné i pét minut - smés by méla byt krasné krémova. Dejte stranou.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Pak zadélejte tésto na livance: spojte podmasli, zloutky, citronovou kiiru a vanilkovy extrakt. Pridejte
zméklé maslo a med a dobre promichejte. Nakonec prisypte mouku a prasek do peciva a dukladné
promichejte.

Bilky uslehejte dotuha a opatrné zapracujte ke smési z podmasli. Na masle pak z obou stran smazte
livanec¢ky - kazdy zhruba ze dvou 1Zic tésta. Podavejte se skoricovym maslem.



