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Suroviny

Porce: 8

- Maéslo 125 g

- Krupicovy cukr 170 g

- Hladka mouka 225 g

. prasek do peciva 1.2 ks

- Vejce 1 ks

- Citronovy krém 80 ml

- Na kokosovou poklicku
- Bilek 1 ks

- Krupicovy cukr 170 g

- Strouhany kokos 120 g

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 8

Postup:

Troubu predehrejte na 180 °C. Maslem vymazte plech o rozmérech 18 x 28 centimetrl a vySce 3 cm
a vysypte moukou. Maslo, cukr, mouku, prasek do peciva a vejce dejte do misy a dobre promichejte.
Prelijte do pekacku a pecte 15-20 minut dozlatova. Mezitim si pripravte kokosovou poklicku - v mise
smichejte bilek, cukr a kokos. Vyndejte kola¢ z trouby, potrete ho silnéjsi vrstvou citronového krému,
na néj naneste kokosovou poklicku a dejte na 10-12 minut dopéct, aby poklicka zezlatla.
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