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Suroviny

Porce: 6

- Zméklé banany 4 ks

- Zméklé maslo 125 g

- Vanilkova esence 1 1zicka
- Vejce 2 ks

- Krupicovy cukr 110 g

- Mléko 1 1zice

- Hladkd mouka 225 g

- Prasek do peciva 2 1zicka
- Mletd skorice 1.2 1zicka

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

1 Troubu predehrejte na 180 °C. Vymazte vyssi obdélnikovou formu maslem a vysypte ji hrubou
moukou.

2 Banany dejte do velké a hluboké misy a vidlickou je rozmackejte na co nejmazlavéjsi hmotu.
Pridejte maslo, vanilkovou esenci, cukr, vajicka a mléko a vSe dobre promichejte elektrickym
Slehacem. Mouku spojte s praskem do peéiva a postupné piidévejte k bandnové hmoté. Slehejte
stredni rychlosti zhruba 4 minuty, dokud smés lehce nezesvétla. Pak ji pomoci Spachtle prelijte do
formy a pecte zhruba jednu hodinu, nebo dokud tésto ulpiva na Spejli. Po vytazeni z trouby nechte
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pernik jesté 5 minut ve formé.

3 Na rozpalené panvi rozehrejte maslo a opecte na ném platky bananu. Jimi pak ozdobte hotovy
pernik.



