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Suroviny

Porce: 4

- Maslo 180 g

- Horka ¢okolada 200 g

. Zloutek 4 ks

- Vejce 4 ks

- Cukr krupice 200 g

- Hladkd mouka 180 g

- Na vymazani formicek:
- Maéslo 3 Izice

- Kakaovy prasek 1 hrst

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Francie

Pocet porci: 4

Postup:

Maslo rozpustime v mise ve vodni ldzni spolecné s horkou ¢okolddou. Nechame lehce zchladnout. 4
Zloutky a 4 cela nevarena vejce vyslehame spolu s cukrem a poté opatrné spojime s cokolddou a poté
vmichdme hladkou mouku.

Hmotu vlijeme do formicek vymazanych maslem a vysypanych kakaovym praskem. Pe¢eme 10 minut
pri 180°C. Po upeceni pockame asi 1 minutu a poti vyklopime na talir. Podavame se zakysanou


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

smetanou a ¢erstvym ovocem.



