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Suroviny

Porce: 6

- Polohruba mouka 2 hrnek

- Krupicovy cukr 1 hrnek

- Maéslo 125 g

- Kyprici prasek do peciva 1.2 baleni
- Vanilkovy cukr 1 ks

- Vejce 2 ks

- Mléko 3.4 hrnek

. Citronova kura 1 1zicka

- Rybiz 4 hrnek

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

1 Rozpalte troubu na 180 °C. Vymazte plech ¢i pekacek o rozmérech 20 x 30 cm maslem a vysypte
trochou polohrubé mouky ci vylozte papirem na peceni. Mouku, cukr a maslo zpracujte prsty nebo v
robotu na drobenku. Odeberte jeden hrnek drobenky a odlozte ho stranou.

2 Do zbylé drobenky pridejte kyprici prasek a vanilkovy cukr, promichejte a rozmichejte s vejci,
mlékem (pokud pouzijete mrazené ovoce, bude ho stacit méné) a citronovou kirou dohladka. Tésto
vlijte na plech, rovhomérné posypte ovocem a na zaveér odlozenou drobenkou z hrnku.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

3 Pecte 20-30 minut, az je stred tésta propeceny a drobenka zac¢ne zlatnout. Nechte vychladnout i s
plechem na mrizce a pak krajejte na rezy.



