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Suroviny

Porce: 8

- Maslo 60 g

- Krupicovy cukr 100 g
- Vanilkovy lusk 2 ks

. Cerstvé jahody 800 g
- Listové tésto 750 g

- Hladkd mouka 2 hrst

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 8

Postup:

1 Predehrejte troubu na 200 °C. Zahrivejte v rendliku za stalého michéni méslo, cukr, rozpulené
vanilkové lusky i vySkrabana seminka a 3 Izice vody. Po rozpusténi cukru privedte k varu a varte 2-3
minuty. Stdhnéte z ohné a lusky vyhodte. Jahody (velké prepulte) rozdélte do osmi formicek o objemu
200 ml a o pruméru 8-9 cm; mély by zaplnit formicky asi do 3/4. Jahody prelijte karamelem z
rendliku.

2 Tésto rozvalejte na pomoucnéném véle na plat silny 5 mm a vykrojte z néj 8 kol o priméru 9 cm.

3 Téstem zakryjte jahody ve formicce a pecte 20-25 minut dozlatova. Po upeceni preklopte kolacky
pomoci talire a ihned podavejte.
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