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Suroviny

Porce: 4

- Hladka mouka 220 g

- Kyprici prasek do peciva 1.4 1zicka
- Krupicovy cukr 40 g

- Maslo 25 g

- Mléko 70 ml

. Zloutek 1 ks

- Na napln

- Pekanové orechy 300 g

- Vejce 4 ks

- Prirodni cukr 200 g

- Zlaty sirup 190 ml

. Sul 1 Spetka

- Maslo 60 ml

- Vanilkovy extrakt 1 1Zicka

Doba pripravy: 70 min
ObtizZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

1 Mouku, prasek do peciva a krupicovy cukr nasypte do nadoby robotu. Pridejte maslo a nechte
zpracovat. MIéko proslehejte se zloutkem a postupné ho prilévejte do robotu a zpracovavejte, aby
vzniklo tésto. Vytvarujte z néj kouli, zabalte ji do plastové félie a dejte na 30 minut do chladnicky.
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2 Zahrejte troubu na 200 °C. Tésto rozvalejte na pomoucnéném valu dotenka. Sedm formicek na
miniquiche o pruméru 10 cm s odnimatelnym dnem vyplite primérené velkymi kruhy z tésta a tésto
do nich namackejte. Na kazdé polozte kousek papiru na peceni, posypte ho suchymi nebo
keramickymi fazolemi, formic¢ky postavte na plech a dejte na 10 minut do trouby. Pak plech s
korpusy vyndejte z trouby, sejméte z nich papir a fazole. Teplotu v troubé snizte na 180 °C a pustte
se do naplné.

3 Dvé tretiny orecht nahrubo nasekejte a nasypte je do predpecenych korpusu. Proslehejte vejce,
prirodni cukr, zlaty sirup, sul, maslo a vanilkovy extrakt.

4 Rovnomérné napli rozdélte do korpust, navrch naskladejte zbyvajici celé orechy, vlozte do trouby
a pecte 30-35 minut. Vyjmeéte z trouby, nechte vychladnout a vyjméte z formicek.



