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Suroviny

Porce: 9

- Maslo 540 g

- Svétly trtinovy cukr 240 g

- Vejce 3 ks

- Hladkd mouka 00 500 g

- Hladka semolinova mouka 270 g
- Jahodovy dzem 640 g

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 9

Postup:

1 Rozpalte troubu na 180 °C. V mise Slehejte 4 minuty elektrickymi metlami zméklé maslo s obéma
cukry do pény a pak postupné jedno po druhém zaslehejte vejce. Pridejte mouku, semolinu a smés
promichejte. Odeberte 1zici ¢ast (asi 3 Salky) smeési a naplnte ji cukrarsky sacek s hladkou trubickou
o pruméru 1 cm a odlozte ho stranou.

2 Zbylé tésto rozetrete na pomastény plech vylozeny papirem na peceni a pecte 15-17 minut
dozlatova. Plech vytahnéte z trouby, tésto potrete jahodovym dzemem a ze zbylého tésta v
cukrarském sacku udélejte na kola¢ mrizku. Vratte do trouby a pecCte 20-22 minut. Nechte
vychladnout na plechu a pak nakrajejte na rezy.
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