Tvarohovy dort z drobenky

Kategorie: Moucniky
Autor: Bmilinka1991

ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 8

- Polohruba mouka 1 hrnek

- Mouckovy cukr 1.2 hrnek

- Maslo 100 g

- Kyprici prasek do peciva 1.2 baleni
- Na napln

- Mékky tvaroh 500 g

- Zakysana smetana 1 kelimek
- Mléko 200 ml

- Mouckovy cukr 1.2 hrnek

- Vanilkovy cukr 1 ks

- Vanilkovy prasek 1 ks

- Lesni ovoce 150 g

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 8

Postup:

1 Predehrejte troubu na 180 stupnu. Dortovou oteviraci formu vylozte papirem na peceni. Z mouky,
cukru, masla a kypriciho prasku vypracujte drobenku a asi tri ¢tvrtiny ji nasypte na dno formy.

2 Smichejte suroviny na napln, natrete ji na drobenku ve formé a posypte zbytkem drobenky. Pecte
45 minut do svétlezlaté barvy.
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