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Suroviny

Porce: 8

- Bily jogurt 1 kelimek

- Polohruba mouka 1 kelimek
- Krupicovy cukr 1.2 kelimek
- Olej 1.2 kelimek

- Kyprici prasek do peciva 1.2 baleni
- Vejce 1 ks

- Merunkovy kompot 1 ks

- Na drobenku

- Hrubd mouka 100 g

- Maslo 80 g

- Krupicovy cukr 80 g

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 8

Postup:

1 Predehrejte troubu na 180 stupnu. Smichejte jogurt, mouku, cukr, tuk, kyprici prasek a vejce.
Tésto rozetrete do vymazané a vysypané kolacové formy o praméru 22 cm a pokladte okapanym
ovocem. Prisady na drobenku promnéte a nasypte ji na kolac. Pecte v troubé vyhraté na 180 stupnt
asi 20 minut, az drobenka zezlatne.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

