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Suroviny

Porce: 10

. Spaldova mouka 150 g

- Bila pSeni¢na mouka 50 g
- Kyprici prasek do peciva 2 1zicka
- Jedla soda 1 1zicka

- prirodni cukr 70 g

- Vanilkovy cukr 1 baleni

- Husty bily jogurt 125 ml

- Rozpusténé maslo 20 g

- Repkovy olej 30 g

- Vejce 2 ks

- Jahody 350 g

- Mouckovy cukr 2 hrst

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 10
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Postup:

1 Predehrejte troubu na 180 °C. Smichejte olej, maslo, jogurt a vSechny cukry. Do jiné misky
prosejte mouku s kypricim praskem do peciva a jedlou sodou.

2 Do tekuté smési metlou zaSlehejte jedno vejce po druhém; druhé rozklepnéte az ve chvili, kdy je
predchozi uplné zapracované. Pak prisypte polovinu mouky a dobre promichejte. Poté vsypte
zbyvajici mouku a opét promichejte.

3 Pekac vylozte pecicim papirem, vylijte na néj tésto a na povrch poskladejte omyté a osusené
jahody. Pecte 25-30 minut dozlatova a aby zapichnuta direvéna Spejle vysla Cista.



