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Suroviny

Porce: 6

- Kukuri¢na mouka 1.2 hrnek
- PSeni¢né celozrnnd hladka mouka 130 g
- Trtinovy cukr 1 1zice

. Sul 1.4 1zicka

. Maslo 4 lzice

- Na napln

- Nektarinka 4 ks

- Tequily 1 Izice

. Kira z pomerance 1 1zicka
- Mascarpone 100 g

- Tmavy trtinovy cukr 2 1zZice
- Liskové orisky 1.4 hrnek

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:
1 V robotu kratce promichejte obé mouky, cukr a sul. Pridejte maslo a promixujte na drobenku. Pak
pridejte 2-3 Izice ledové vody - jednu po druhé a jen tolik, az se tésto zacne spojovat. Tésto

upéchujte do formy 13 x 28 cm a dejte na 30 minut chladit.

2 Troubu predehrejte na 200 °C a predpékejte v ni korpus 20-25 minut, az okraje zezlatnou. Vyjméte


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

a nechte vychladnout.

3 Nektarinky zakapejte tequilou a promichejte s pomerancovou kirou. OriSky smichejte s cukrem.
Zvyste teplotu trouby na 220-240 °C. Na predpecené tésto rozetrete mascarpone s medem. Scedte
nektarinky a rozloZte je na mascarpone. Nakonec posypte orisky s cukrem. Pecte asi 5-8 minut, jen
aby zkaramelizoval cukr na povrchu. Vyjméte a dejte do lednice vychladit.



