Kukuricny kolac s hruskami (amore di
polenta)
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 8

- Hladkd mouka 75 g

- Mleté mandle 60 g

- Hladkda kukuri¢na mouka 50 g
- Hruba kukuri¢na mouka 35 g
- Kyprici prasek 1 1zicka

- Krupicovy cukr 140 g

- Méslo 125 g

- Vejce 2 ks

. Zloutky 4 ks

- Tvrda hruska 1 ks

- Na dokonceni

- Hruska 3 ks

- Marsala 150 ml

- Maslo 2 lZice

- Trtinovy cukr 3 IzZice

- Mouckovy cukr 1 ks

- Med 1 ks

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 8


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Postup:

1 Predehrejte troubu na 170 °C. V mise promichejte vSsechny druhy mouky, mleté mandle a kyprici
prasek. Slehejte cukr a méslo do pény a pak zaslehejte jeden po druhém Zloutky a potom jesté celd
vejce. Kratce promichejte s mouc¢nou smési, jen tak, aby se vSe spojilo. Vmichejte kosticky hrusky a
tésto presunte do maslem vymazané a moukou vysypané dortové formy o pruméru 20 cm. Uhladte
povrch, posypte zbyvajicim cukrem a hladkou kukuri¢cnou moukou. Pecte 25-30 minut dozlatova.
Vyjmeéte a nechte vychladnout.

2 Zvyste teplotu v troubé na 180 °C. Hrusky prepulte a vykrojte jadrinec. Dejte je do pekacku,
pokapejte marsalou nebo vinem,

pokladte méaslem, posypte cukrem a pecte 25-35 minut, obCas promichejte. Kola¢ popraste
mouckovym cukrem a podavejte ho

nejlépe v den upeceni prelity stavou z peCenych hrusek, s hruskami a Slehackou.



