Francouzské palacinky s Nutellou a bananem

Kategorie: Moucniky

Autor: karel.abra

Suroviny

Porce: 6

- Hladkd mouka 200 g

- Mléko 0.51

- Vejce 2 ks

- Kyprici prasek 1 1zicka
. Sul 1 $petka

- Nutella 6 Izice

- Banan 1 ks

Doba pripravy: 15 min
Obtiznost: Snadné

Urcen pro: Déti

Zpusob pripravy: Smazeni
Zarazeni: Svacina

Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 6
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Postup:

Kyprici prasek smichdme s hladkou moukou. V druhé misce smichdme vajicko s mlékem. A smés
pomalu prilijeme k mouce s kypricim praSkem a vSe poradné promisime.

Rozpalime si panev s trochou oleje a nalejeme 1zici palacinkovou smés na panev a rozlejeme do
vSech stran a smazime na mirném ohni.

Mezi smazenim dalsi palaCinky panev na chvili sejmeme z plotny, aby se vlité tésto stacilo na panvi
rozlit a vlozime zpét na plamen.

Palacinku ota¢ime az, kdyz se nelepi k panvi.
Poté opecenou stranu jesté na panvi pomazeme Nutellou a posypeme na kolecka pokrajenym

bananem. Palacinku, prelozime v panvi na polovicku a poté jesté jednou, aby nam vznikl trojuhelnik
a ihned preneseme na talir. Na talifi pocukrujeme mouckovym cukrem.



