Brynzove pirohy
Kategorie: Pokrmy
Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 4

- stredné velké brambory 2 ks
. sul 1 Spetka

- brynza 250 g

- slanina 250 g

- mouka polohrubd 2 hrnek

- vejce 4 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Uvarime brambory, vychladlé je nahrubo nastrouhame a smichdme s brynzou. Slaninu vyskvarime.
Z vajec a mouky udélame tésto, nemeélo by byt moc tuhé. Utvorime bochanky a rozvélime je na
placku silnou asi 2 mm. Vykrajujeme z ni kolecka o pruméru 10 cm. Do kazdého dame 1zicku brynzy,

prehneme a kraje primackneme.

Varime v osolené vrouci vodé asi 8 minut. Prendame je do slaniny a posypeme zbylou brynzou.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

