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Suroviny

Porce: 4

. Maslo 4 lzice

- Jarni cibulka 4 ks

- Brambora 4 ks

. Morska sul dle chuti 4 Spetka
- Pepr dle chuti 4 Spetka

- Hrasek 800 g

- Bily vinny ocet 2 1zice

- Vejce 8 ks

- Redkvicka 4 ks

- Majoranka 5 snitka

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:
1 V hrnci na mdsle zpénte jarni cibulku; trva to asi 2 minuty. Pridejte brambory, zalijte 1,61 vrouci
vody nebo zeleninového vyvaru, osolte, opeprete a varte 10-15 minut, az budou brambory mékké.

Pridejte hrasek a varte dalsi 4 minuty.

2 V jiném hrnci privedte k varu vodu. Osolte, opeprete a prilijte ocet. Zamichejte a do stredu viru


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

nechte sklouznout vejce rozklepnuté do misky. Po 3-4 minutdch vyjméte dérovanou nabérackou.

3 Horkou polévku nalijte do misek, posypte redkvickami, predem pokrdjenymi na tenké platky,
doprostred dejte ztracené vejce a ozdobte ¢erstvymi listky majoranky nebo oregana.



