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Suroviny

Porce: 4

. Zakladni tésto na pizzu 1 ks
- Olivovy olej 3 Izice

. Cesnek 1 strouzek

- Bazalkové listky 1 hrst

- Citronova stéava 2 lzice

- Mozzarella 150 g

- Smés rajcat 250 g

. Sul dle chuti 4 $petka

- Pepr dle chuti 3 Spetka

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Zapnéte troubu na 240, horkovzdusnou na 220 °C. Rozvalejte tésto na obdélnik o rozmérech
25 x 30cm nebo ze sypké smési pripravte tésto podle navodu na obalu a rozvalejte ho na obdobny
rozmeér. Potrete ho olivovym olejem.

V robotu nebo chopperu promixujte ¢esnek a vétsinu listkl bazalky se zbyvajicim olejem. Avokado
rozpulte, vyjméte pecku, oloupejte a nakrajejte na tenké platky, pak ho potrete citronovou stavou.
Mozzarellu natrhejte na kousky.


http://www.senzarecepty.cz/recept/chutovky/

Na tésto naneste bazalkovo-¢esnekovy olej, posypte ho mozzarellou a platky rajcat. Pecte 10-12
minut (nebo podle navodu), aby bylo tésto kiupavé a syr se roztekl. Pred podavanim posypte platky
avokada a zbyvajicimi bazalkovymi listky. Lehce osolte, fadné opeprete a nakrajejte.



