Smazena kureci kridelka
Kategorie: Maso
Autor: andrea

E—

Suroviny

Porce: 4

- Kureci kridla 12 ks

- Mouka OO 4 Izice

. Cerstva petrzelka 1 1zicka
- Tymian 1 1zicka

- Mletéa paprika 2 1zicka

- Vejce 4 ks

- Pepr ¢erny mlety 1 Spetka
. Sul 1 $petka

- Olej na smazeni 400 ml

Doba pripravy: 45 min
ObtizZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zarazeni: Obéd

Zemé: USA

Pocet porci: 4
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Postup:

Nejprve dobre ocCistime kridélka, vétsi perka vytrhdme pinzetou, zbytek opédlime nad ohném. Dobre
umyjeme pod tekouci vodou a kuchynskou utérkou dobie osusime.

V misce rozkvedlame vajicka. V druhé misce smichame 4 1zice mouky, palivou nebo sladkou papriku,
sul, pepr, petrzelku a tymian.

Kridélka nejprve obalime v moucné smési, poté ve vajiCkové smési, dbame na dobré obaleni.
Kridélka obalime jesté jednou ve mouce, dobre pritlacime, at mouka pékné drzi.

Kridélka opékédme ve varicim oleji (ja pouzivam olivovy) alespon 10 minut a béhem smazeni
obracime. Kridélka jsou hotova, kdyz pichneme vidlickou a nebude vychazet zadna stava. Kridélka
peceme dozlatova a pokladame na kuchynskou utérku dal od sebe, aby se zbavila prebytecného
oleje.



