Karamelizovana malinova pizza
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- Listové tésto 400 g

- Hladka mouka 3 hrst

- Krupicovy cukr 100 g

- Maslo 50 g

- Smetana ke Slehdani 2 1zice
. Kira z pomerance 1.2 ks
- Maliny 300 g

- Na krém

- Mascarpone 100 g

- Mouckovy cukr 2 1zice

- Malinova Stava 2 1zice

- Smetana ke Slehani 75 ml

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:
1. Troubu predehrejte na 200, horkovzdusnou na 180 stupni. Na lehce pomoucnéné pracovni plose
rozvélejte tésto na pulcentimetrovou vysku a vykrojte ¢tyri kola o praméru 12 cm. Presunte na plech,

propichejte vidlickou a pecte deset minut.

2. Mezitim pripravte krém: mascarpone proslehejte s cukrem a Stavou nebo likérem. Smetanu
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uslehejte do polotuha, vetrete k mascarpone a az do podavani ulozte do lednice.

3.V panvicce rozehrejte cukr s maslem a smetanou. Prohrivejte asi pét minut, az se cukr rozpusti a
vznikne hladka karamelova omacka typické svétle hnédé barvy. Sejméte z ohné a vmichejte
nastrouhanou pomerancovou kuru.

4. Predpecené korpusy vyjméte a rozlozte na né maliny tak, aby zlstal volny asi pulcentimetrovy
okraj. Ovoce potrete karamelem, vratte do trouby a pecte pét az osm minut, neZ okraje korpust
zezlatnou. Ozdobte krémem a prelijte zbylou karamelovou omackou.



