Pizza vetrniky

Kategorie: Chutovky
Autor: Bmilinka1991

Suroviny

Porce: 12

- Listové tésto 1 baleni

- Rajcatova omacka 6 1zice
. Sunka 100 g

. Cedar 100 g

- Vejce 1 ks

- Susené oregano 1 1zice

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 12

Postup:
1 Troubu predehrejte na 180 az 200 °C. Listové tésto rozvalejte na tenky plat a rozetrete na néj jiz
hotovou omécku. Pak na ni naskladejte platky Sunky a posypte je nastrouhanym syrem.

2 Poté tésto opatrné a pevneé srolujte do tvaru Sisky, aby se nerozjelo, a vlozZte na 10 minut do
lednice. Po vychladnuti SiSku nakrajejte na tenké platky (vzniknou malé vétrniky), potrete je
rozSlehanym vejcem, posypte bylinkami a vlozte do rozpalené trouby. Pecte 12-15 minut.


http://www.senzarecepty.cz/recept/chutovky/

