Syrovy krém s pazitkou a cervenym peprem
Kategorie: Chutovky
Autor: Bmilinka1991

Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- Cerstvy kozi syr 150 g

- Lucina 200 g

- Smetana na vareni 1 1zice
- Pazitka 1 svazek

. Sul dle chuti 5 $petka

- Javorovy sirup 2 Izicka

- Bily vinny ocet 2 1zi¢ka

- Olivovy olej 2 1zice

- Cely ¢erveny pepr 1 1zice
. Cerstvé bageta 2 ks

Doba pripravy: 25 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

1 Proslehejte kozi syr, lu¢inu a smetanu a podle chuti osolte. Vmichejte polovinu pazitky a krém
prendejte do misy nebo talie a uhladte stérkou.

2 V misce proslehejte sirup nebo med, ocet a olej na zalivku a v hmozditi pomackejte Cerveny pepr.
Syrovy krém posypte zbylou pazitkou, drcenym peprem a zakapejte zalivkou. Podavejte s cerstvym
pecivem.
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