Burtgulas

Kategorie: Pokrmy

Autor: andrea

Suroviny

Porce: 6

. Parky 100 g

- Brambory 500 g

- Cibule 2 ks

- Sadlo 2 lzice

- Kmin 1 Spetka

- Majoranka 1 Spetka

- Sladkd paprika mleta 2 1zice
. Sl 2 Spetka

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 6
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Postup:

Nadrobno pokrajime cibule a na sadle je nechdme zezlatnout v hrnci. Prisypeme sladkou papriku,
promichdme a zalijeme vodou, aby paprika nezhorkla.

Pridame sul, majoranku a kmin, oloupané a na kosticky nakrajené brambory a na koleCka nakrajené
parky.

Vse varime az do zméknuti brambor.

Poté v hrnku rozmichame 1zici hladké mouky s trochou vody a za stalého michani burtgulas
zahustime.

Jesté nechame mouku provarit a muzeme podavat.



