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Suroviny

Porce: 6

. Ktzleci kyta 1.2 kg

. Sl dle chuti 7 $petka

- Pepr dle chuti 5 Spetka
- Maslo 3 lzice

- Bilé vino 100 ml

- Cesnek 2 strouZek

- Rozmaryn 2 snitka

- Nové brambory 800 g

- Sadlo 40 g

Doba pripravy: 100 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:
1 Do masa udélejte tenkym nozem otvory a prospikujte je cesnekem. Do direk zaroven zastrcéte
ustipky rozmarynu. Rozpustte maslo, promichejte ho s vinem a do této marinady maso nalozte.

Nechte v chladu asi 4 hodiny, nebo pres noc odpoc¢inout. Obcas obratte.

2 Troubu predehrejte na 180 °C. Maso vyjméte z marinady. Pokud chcete, muzete ho svazat
kuchynskym provazkem, aby drzelo hezky tvar.

3 Dobre omyté malé brambory 10 minut predvarte, slijte je a nariznéte. Dejte je do pekace a
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promichejte s rozpusténym sadlem. Mezi brambory polozte kuzle¢i maso, prelijte marinaddou a vse
osolte a opeprete.

4 Pecte asi hodinu za obCasného prelévani vypecenou stavou. Pred podavanim odstrante provazek.



