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Suroviny

Porce: 4

- lollo rosso 100 g

- lollo biondo 100 g

- radicchia 50 g

- Modré hroznové bobule 150 g
- Balkansky syr 200 g

- Panensky olivovy olej 4 1zice
- Listky tymianu 1 hrst

- Na zalivku

- Panensky olivovy olej 4 1zice
- Citronova stava 1 1zice

- Med 2 lzZicka

- Sl dle chuti 4 $petka

- Pepr dle chuti 3 Spetka

- Tyman 1 1zicka

Doba pripravy: 30 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Proslehejte prisady na zalivku. Listy salatl a radicchia natrhejte a promichejte s preptlenymi
hroznovymi bobulemi.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

Promichejte se %2 zalivky a rozlozte na misu. Rozehrejte olej a zprudka na ném opecte syr, po obou
stranéch a dozlatova.

Nechte na papirové utérce odsat prebytecny tuk a jesté teply syr rozlozte na salat. Pokapejte
zbytkem zdlivky a ozdobte tymidnem. Thned podavejte.



