Palacinky plnéné uzenou krkovickou
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Suroviny

Porce: 4

- Knorr Inspirace Spagety Carbonara 1 baleni
- mléko 2 dl

- vejce 2 ks

- smetana 1 dl

- slané palacinky 8 ks

- uzena krkovice 400 g

- pepr 1 Spetka

- Rama Culinesse 5 1zice
- Rama Culinesse 2 1zice
- zloutek 2 ks

- strouhany syr 100 g

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Obvyklym zpusobem pripravime palacinky, mezitim do 2 dl mléka zamichdme Knorr Inspirace
Spagety Carbonara.

Do smési pridame na drobné kostky nakrajenou uzenou krkovicku, zloutky a trochu smetany.
Palacinky naplnime pripravenou nadivkou, zahneme okraje a palacinky srolujeme.

Obalime v mouce, rozslehaném vajicku a nakonec ve strouhance a smazime v rozpaleném vétsim
mnozstvi oleje.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

Tip: Lze pripravit i bez obalovani - v tom pripadé palacinky narovndme do vymazané zapékaci
nadoby, polijeme smetanou a rozpusténym margarinem a zapeceme v horké troubé.



