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Suroviny

Porce: 2

- rajcata 500 g

- podle potreby skrob 1 ks

. podle chuti sul 1 ks

- trocha koreni na pizzu 1 ks
- bageta 2 ks

- tvrdy syr 100 g

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Zapékani
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 2

Postup:

Hodné zralé rajcata sparime a oloupeme z nich slupku. Oloupana rajcata potom nakrajime nadrobno
a varime do zhoustnuti. Muzeme je dle potfeby zahustit Skrobem rozmichanym v trosce vody. Pokud
nemame zrala rajcata, muzeme smés udélat i z protlaku, ale z Cerstvych rajcat je chutnéjsi.

Uvarena rajcata osolime a priddme koreni na pizzu. Smés namazeme na Kkrajicky nakrajené z bagety,
posypeme syrem a zapékame v troubé, dokud se syr nerozpusti. Muzeme podévat teplé i studené.
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