Syrove fondue

Kategorie: Pokrmy

Autor: wencek

Suroviny

Porce: 4

- paprika 80 g

- sherry rajcata 10 ks

- taveny syr 2 ks

- lodyha natového celeru 200 g

- bageta 1 ks

- mléko 500 ml

- mrkev 300 g

- Spejle na Saslik 1 baleni

- Knorr Inspirace 4 druhy syra 1 baleni

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Umyjte veskerou zeleninu a nakrajejte na kusy. Rozlozte zeleninu do 4 misek.

V hrnci ohrejte mléko, pridejte obsah Knorr Inspirace 4druhy syra a taveny syr. Za stalého michani
privedte k varu. Omacku lze snadno pripdlit. Jestlize usoudite, Ze je prili§ husta, muzete do ni pridat
trochu vice mléka.

Prevarenou omacku prelijte do misky.

Nakrajenou zeleninu napichujte na Spejle a namécejte v pripravené omacce.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

