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Suroviny

Porce: 4

- nalozeny zeleny peprt 15 ks

- Rama Cremefine Na Slehani 5 Izice
- ocet 100 ml

- Knorr Bujon Zeleninovy 1 kostka

- olivovy olej 100 ml

Doba pripravy: 15 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Slehani
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:

Rozpustte kostku Knorr Bujénu Hovéziho ve 100 ml vrouci vody a dukladné promichejte.

Smichejte ocet s olivovym olejem, pridejte k nim vrouci bujén a dikladné rozmichejte.

Rozmackejte pepr na desce plochou stranou noze a pridejte do omacky (¢im drobnéjsi zrnka pepre,
tim ostrejsi chut omacky).

Na zavér pridejte smetanu nebo jogurt. Hotovy dip je idealni ke grilovanym mastm a k salatiim s
obsahem krupavé slaniny, kureciho masa nebo uzenin. Pozadovanou konzistenci upravite odparenim
tekutiny varenim.
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