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Suroviny

Porce: 8

- Anglicka slanina 12 platek
- Olivovy olej 1 Izice

- Mrkev 2 ks

- Cibule 1 ks

- Tymian 2 snitka

- Cesnek 2 strouZek

- Paprika 1 1zicka

- Suché bilé vino 180 ml
- Bilé fazole 800 g

- Petrzelka 1 svazek

. Sul dle chuti 4 $petka

- Pepr dle chuti 3 Spetka

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 8

Postup:
Slaninu osmahnéte dokrupava na velké hluboké panvi, trva to asi pét minut. Vyjméte z panve a
nechte stranou. Na panvi zahrejte olej, vsypte mrkev, cibuli, tymidn i papriku a za stalého michéani

opékejte asi tri minuty. Pak prihodte Cesnek a pokracujte jesté dvé minuty.

Vlijte vino, zvySte plamen a nechte deset az dvanact minut probublavat, aby se odparil alkohol.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

Vmichejte fazole, povarte pét minut, osolte, opeprete a vsypte do misy. Pred poddvanim prisypte
petrzelku a zaképnéte olivovym olejem. Muzete podavat teplé, ale i vychladlé.

Salat muzete pripravit den predem; pokud jej chcete podéavat teply, pred podavanim ho prohrejte a v
obou pripadech promichejte s petrzelkou a olejem.



