Alobalova mnamka

Kategorie: Maso

Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 7

- brambory 7 ks

- cibule 2 ks

- olej na potreni 1 ks

- trocha pepre 1 ks

- soli 1 Spetka

- anglicka slanina 14 platek
- klobéasa 4 ks

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 7

Postup:

Brambory neloupeme, pouze je dobr'e omyjeme a rozkrajime na poloviny. Cibuli oloupeme a
nakrajime na kolecka.

Pripravime si alobal. Potreme jej olejem, rozlozime na néj brambory, osolime je a opeprime.
Poklademe je platky slaniny, cibuli a na kolecka nakrajenymi klobasami. Prikryjeme druhou pulkou
brambor a zabalime dvakrat do alobalu. Polozime na plech a peceme v predehraté troube pri 200 °C
asi 30-45 minut.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

