Redkvickova omacka
Kategorie: Pokrmy

Autor: wencek

Suroviny

Porce: 4

- Tfedkvicky 1 svazek

. Cesnek 1 strouzek

- zeleninovy bujon 1 kostka
. smetana 0.5 kelimek

Doba pripravy: 15 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:

Kostku Knorr Bujén Zeleninovy uvarte v 1,5 sklenici horké vody. Redkvicky umyjte a nastrouhejte na
struhadle s velkymi oky.

Pridejte jiSku za energického michani metlickou. Varte cca 10 minut.

Ke konci vareni pridejte smetanu, varte, dokud se vSe nespoji a omacka neziska vyhovujici
konzistenci.

Odstavte omacku z ohné. Pridejte umyté a nastrouhané redkvicky.

Posekejte petrzelovou nat a ¢esnek, pridejte je k omacce. Servirujte ihned, zejména k rybam.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

