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Suroviny

Porce: 4

- kureci prsa 3 ks

- smetana 250 ml

- maslo 180 g

. pepr 2 Spetka

. sul 2 1ZiCka

- eidam 200 g

. veprova plec 5 platek
- pazitka 1 Spetka

- brambory 1 kg

- cibule 10 ks

Doba pripravy: 110 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Oskrabeme brambory, které dame uvarit do osolené vody.

Omyté maso naklepeme, nasolime a opeprime. Oloupeme si vSechny cibule, osm nakrajime a
rovnomeérné rozprostreme na dno pekace. Na vrstvu cibule polozime oboji maso (veprové na mensi
kousky, aby se propeklo) a cely pekac zalijeme SlehacCkou.

Peceme asi hodinu, ¢astéji kontrolujeme a otac¢ime, aby maso zustalo Stavnaté. Pri dopékani zhruba
osm minut pred koncem poklademe platky syra a gratinujeme na vice stupnu, aby se nam udélala
syrova krusta.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

Uvarené brambory slijeme, zpénime nadrobno nakrajené zbylé cibule na masle a rozstouchame je v
hrnci, priddme pazitku, dosolime a muzeme podavat.



