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Suroviny

Porce: 6

- mléko 1.41

- olej 2 dl

- zloutek 3 ks

- celé vejce 1 ks

- polohruba mouka 1.2 kg
- hladkd mouka 200 g

- suSené kvasnice 2 1zice
. sul 1 Spetka

- cukr 8 Izice

- Tarohhova napln

- tvaroh 2 kostka

- zloutek 1 ks

- rozinky 1 hrst

. citrénova kura 1 1zice
- cukr 100 g

- mlety danyan 1 Spetka
- Povidlova napln

- povidla 0.5 kelimek
-rum 1 cl

- Drobenka

- mouka 100 g

- cukr 100 g

- maslo 50 g

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceska republika


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Pocet porci: 6

Postup:

Zadélat tésto a nechat nakynout (ja ho délam v domaci pekarné)

Z tésta udélat kulicky, kazdou roztdhnout mezi prsty, naplnit tvarohovou nadivkou a zabalit opét do
kulicky. Polozit na val tou stranou, na které je v tésté spoj (tj. hladkou stranou nahoru) a prstem
vytlacit dulek a ten naplnit povidly ochucenymi rumem.

Kolacek namocit stranou s povidly do rozslehaného vejce a pak do drobenky.

Skladat vedle sebe na vymazany plech. Upéct a jesté horké potrit rozpusténym tukem.



