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Suroviny

Porce: 4

- Cokolada na vareni 200 g
- kakao 50 g

- kokos 50 g

- maslo 5 Izice

- bila cokolada 200 g

- pernikové koreni 2 1zice
- rozinky 150 g

- smetana 200 ml

Doba pripravy: 45 min
ObtiZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Na Cerna lanyzova vajicka rozlamat cokoladu na vareni, ohrat 100ml smetany, pridat do cokolady
spolu se 2 1zicemi masla a za stdlého michéni rozehrat. Potom primichat pernikové koreni a hmotu
odstavit do chladna.

Na svétla lanyzova vajicka pripravit se zbylou smetanou a maslem stejnym zpusobem bilou Cokoladu
a po vychladnuti doplnit rumovymi rozinkami. Oboji hmotu dat prikrytou nejméné na 30 minut do
mraznicky. Potom vypichovat z oboji hmoty malé kulicky, utvorit z nich vajicka a jesté jednou dat do
chladnicky.

Potom tmava vajicka obalit ve strouhaném kokosu, svétla vajicka v kakaovém prasku. Aby byla
vajicka zvlasté pestrd, je mozné do strouhaného kokosu pridat pestrobarevny cukr.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Uchovani lanyzovych vajicek je nejlepsi v chladnicce, nejlépe v plechové ddze.

Poznamka:

rozinky dlouho do predu namocime do rumu



