Kesu penizky - bezlepkové

Kategorie: Moucniky

Autor: wencek

Suroviny

Porce: 4

- maslo 350 g

- kesu 3 lzice

- prasek do peciva 1.2 balicek
- sladkd smetana 4 Izice

- sojova mouka 350 g

- hnédy trinovy cukr 200 g

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Mouku smichat s praskem do peciva, cukrem, mletymi oriSky, maslem a vypracovat tésto. Udélat
valec, zabalit do fdlie a na 30 minut dat do lednice. Vychladly valec nakrajet na kolecCka, rozlozit je
na plech s pecicim papirem. Kolecka potrit smetanou a posypat nasekanymi orisky. Ve vyhraté
troubé péct 12 minut. UpecCené penizky nechat odlezet na plechu do druhého dne.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

