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Suroviny

Porce: 6

- Horka ¢okolada 200 g

- Cukr mouckovy 150 g

- Vejce 3 ks

- Hladka mouka 70 g

- Maslo 50 g

- Tuk na vymazani formicek 2 1zice

Doba pripravy: 35 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

Horkou cokolddu nalameme do sklenéné misky, priddme maslo a ve vodni lazni rozehtfejeme. Poté
sundame ze sporaku, nechame cokoladu lehce zchladnout, aby se ndm nesrazila vajicka a postupné
primichavame jedno vejce po druhym, priddme mouckovy cukr a postupné vmichavame hladkou
mouku. VSe vymichdame do hladka. Tésto vlijeme do tukem vymazaného pekace na muffiny a peceme

asi 20 minut v troubé predehraté na 210°C.

Podavame jesté horké, posypané mouckovym cukrem, nebo s prelivem z lesniho ovoce.

Fondant musi byt uvnitr jesté tekuty.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Poznamka:

Horkovzdusna trouba - peceni 15 minut pri 180°C. Vzdy zalezi na dané troubé.



