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Suroviny

Porce: 4

- mouckovy cukr 30 g
- bila cokolada 200 g
- kokos 1 hrst

- mandle 24 ks

- maslo 1 Izice

- mléko 500 ml

- hruba mouka 300 g
. sul 1 Spetka

- vejce 2 ks

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Nejprve si uvarime hustou krupicovou kasi z mléka, krupicky a Spetky soli. Kasi nechdme
vychladnout.

Udélame si tésto z vychladlé kase, mouky, vajec a 30 g mouckového cukru.

Hotové tésto vyvalime, nakrajime ho na asi 24 ¢tverecku. Do kazdého ¢tverecku zabalime 2 kosticky
bilé ¢okolady a jednu mandli. Zabalime a utvorime knedlicek.

Knedlicky varime asi 10 minut pri mirnéjSim varu.

Varené knedlicky vyjmeme z vody, jesté horké je obalime v kokosu.

Na taliri je podle chuti posypeme mouckovym cukrem, mandlovymi lupinky a pokapeme rozehratym


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

maslem.



