Omelety s citronovym krémem

Kategorie: Moucniky

Autor: wencek

Suroviny

Porce: 4

- cukr krupice 100 g

- maslo 50 g

- mléko 5 dl

- polohruba mouka 200 g

- vejce 6 ks

- Krém

- zloutek 2 ks

. POMERANCOVA STAVA 1 ks
. pomerancova kura 1 ks

- bilky 3 ks

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Zméklé maslo umichdme s cukrem a se zZloutky do pény.Postupné pridavame mouku a mléko a
nakonec snih z bilkl.Z tésta peCeme na vymasténé panvi omelety,které po upecCeni natfeme krémem.
Krém-cukr tfeme se zloutky a s citronovou $tavou i s klirou.Primichdme pevny snih.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

