CIABATTA S GRILOVANOU KRKOVIC]I,
PAPRIKOVOU MAJONEZOU A HRANOLKAMI

Kategorie: Maso

Autor: wencek

Suroviny

Porce: 4

- krkovice 200 g

- cibule 1 ks

- Cesnek 2 strouzek

- jableény most 2 dl

- nakladané tomata 100 g
- strouhany ki'en 1 Izice

- wolcestrova omacka 2 lzice
- bily vinny ocet 2 1zice

- Suroviny na paprikovou majonézu
- zlutd paprika 1 ks

- Cervena paprika 1 ks

- Cesnek 1 strouzek

- vétvicka tymidnu 2 ks

- bily vinny ocet 2 1Zice

- majonéza 200 g

. sul 1 Spetka

- pepr 1 Spetka

- Suroviny na hranolky
- brambory 4 ks

- olej na smazeni 4 dl

- led 1 hrst

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceska republika


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

Pocet porci: 4

Postup:

V rendliku orestujeme najemno krajenou cibuli a cesnek. Pridéme vSechny zbylé suroviny a 15 minut
povarime. Smés vychladime, nalijeme na krkovice a 24 hodin marinujeme. VSe dame na plech a
peceme v troubé na 210°C asi 15 minut.

Paprikova majonéza
Oloupané papriky nakrajime na kosticky a spolecné s cesnekem a tymianem pozvolna orestujeme.
Pridame vinny ocet a dochutime soli a peprem. Vychladime a spojime s majonézou.

Hranolky
Brambory nakrajime na hranolky a vlozime do vody s ledem. Poté vynddme a smazime v oleji
dozlatova. Hotové hranolky osolime.



