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Suroviny

Porce: 4

- vanocka 1 ks

- jabko 6 ks

- tvaroh 1 ks

- zloutek 4 ks

- mléko 1 dl

- vanilka 1 ks

- citron 1 ks

- rozinky 1 hrst

- Snéhova cepice

- bilek 4 ks

- cukr krupice 150 g

- Suroviny na karamelovou omacku s calvadosem
- cukr 4 1Zice

- smetana 3 dl

- mlécna cokolada 100 g
- calvados 5 cl

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

Postup:

Platky vanocky namoc¢ime v mléce s cukrem a zZloutky, potom je pokldddme do maslem vymazaného
pekacku. Nastrouhana jablka pocukrujeme, pridame skorici a rozinky macené v rumu. Tvaroh
ochutime cukrem, strouhanou citrénovou ktrou a vanilkou. Na vrstvu vanocek polozime jablka, pak
zase vrstvu vanocek, potfeme tvarohem a takto postupujeme, dokud nemame plny pekacek. Posledni
vrstvu musi tvorit platky vanocky. Lehce zapeCeme. Na zavér uslehame snih z bilki, do kterého pred
koncem pridame mouckovy cukr. Snih naneseme na zZemlovku a dozlatova dopeceme v troubé.

Karamelova omacka s calvadosem
V kastrolku rozpustime ¢okoladu s cukrem a smetanou, nalijeme palenku a oflambujeme.

Poznamka:

tvaroh s vanicky



