KURECI NA CERVENEM KARI S
JASMINOVOU RYZI

Kategorie: Maso

Autor: wencek

Suroviny

Porce: 4

- Kureci maso 500 g

- Drcena rajcata 1 plechovka
. Cervené paprika 1 ks

. Zazvor 1 1zice

- Cervena kari pasta 1 Izice

- kokosové mléko 0.2 1

- kureci vyvar 0.3 1

- rybi omacka 4 1zice

. cukr 1 Izice

- Chilli papricka 1 ks

- Suroviny na jasminovou ryzi
- jasminova ryze 500 g

- voda 650 ml

- cibule 1 ks

- maslo 1 Izice

- Ostatni:


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/
http://www.senzarecepty.cz/image-wm.php?link=535a4eea71715/kureci-na-cervenem-kari.jpg

- Olej 3 1zice

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Restovani
Zemé: Ceskda republika

Pocet porci: 4

Postup:
Na troSe oleje orestujeme kari pastu. Po 1zicich postupné prilévame kokosové mléko. Pridame

nudlicky masa a orestujeme s pastou. Vlozime drcend rajc¢ata v plechu a zalijeme kokosovym
mlékem.

Pridame papriku pokrdjenou na nudlicky, nadrobno pokréajeny zazvor a chilli papricku bez seminek a
varime asi 5 minut. Dochutime 4 Izicemi rybi omacky a 1 1zici cukru. Podavame s jasminovou ryzi.
Jasminova ryze

Na masle orestujeme cibuli najemno. Prisypeme ryzi, opeceme, osolime, zalijeme vodou, ochutime a
pod poklici dusime pozvolna 15 - 20 minut.



