VANILKOVA PANNACOTA S CITRUSY A
REBARBOROVYM KOMPOTEM
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- smetana 300 ml

- cukr80g

- mascarpone 130 g

- vanilkovy lusk 1 ks

. pomerancova kura 0.5 ks
- limetkovéa ktira 0.5 ks

. zelatina 3 platek

- Suroviny na rebarborovy kompot
- stonky rebarbory 4 ks

- hnédy trinovy cukr 2 1Zice
- med 1 Izice

- badyan 1 ks

- skorice 1 ks

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Michani
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Smetanu s vanilkou, klirou z citrusti, mascarpone a cukrem lehce zahrejeme (nevarime!). Vmichame
3 platky zelatiny, které byly asi 10 minut ve studené vodé. Precedime a nalijeme do misek.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Vychladime v lednici.

rebarborovy kompot

Rebarboru nakrajime na kousky a na panvi na sucho kratce opeceme, pridame cukr, med a zalijeme
mostem. Vlozime koreni a svarime lehce na polovinu. Vychladime v lednici.



