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Suroviny

Porce: 4

- ovCi syr feta 500 g

- bavorsky Spek 8 platek
- bageta 1 ks

- Suroviny na salatek

- Cerné olivy 200 g

- kapari 50 g

- cherry tomata 200 g

- ruccola 4 hrst

- Suroviny na dresink
- olivovy olej 5 1zice

- vinny ocet 3 lZice

- med 1 Izice

- dojonska hortice 1 1zice

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Na 4 pary Speku rozlozime nasekané bylinky a syr rozkrojeny na Ctyti stejné kousky. Zabalime a
peceme v troubé na 200°C asi 4 minuty.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

Bagetu nakrdjime na Sikmé dlouhé platky, zakdpneme olivovym olejem a v troubé rozpeceme
dozlatova.

Salatek
Nakrajené cherry tomaty smichame v misce se zeleninou a dresinkem.

Dresink
Vinny ocet, horcici a med smichdme metlickou nebo tycovym mixérem a poté pomalu za stalého
Slehani prilévame olej. Dochutime soli a peprem.



