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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- hladkd mouka 0.5 kg

- mléko 0.6 1

- cukr50g

- drozdi 25 ¢

- vejce 2 ks

- Suroviny na boruvkové ragu
- bortvky 300 g

- rybizovy likér 1 dl

- cukr 2 1zice

- kukuricny skrob 1 1Zice

- voda 2 Izice

- Suroviny na slehanou pénu
- Zloutek 2 ks

- dezertni vino 1 dl

- vanilkovy lusk 1 ks

. pomerancova ktra 0.5 ks

Doba pripravy: 30 min
ObtiZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Postup:

Pripravime tésticko, které nechdme lehce vykynout. Poté smazime na panvi dozlatova.
Boruvkové ragu

Do rendliku s boruvkami priddme likér a cukr. Pfivedeme k varu a opatrné zahustime $krobem s

vodou. Minutu prohrivame, jiz nevarime!

Slehana péna
Suroviny smichame dohromady a ve vodni 1azni vySlehame do husté pény.



