FAZOLOVA POLEVKA S CHILLI, CHORIZEM,
UZENYM ZEBREM A CEDAREM

Kategorie: Polévky

Autor: wencek

Suroviny

Porce: 4

- Cervené fazole 300 g

- chorizo 1 ks

- uzené zebra 1 kg

- cibule 2 ks

- nové koreni 5 kulicka
- bobkovy list 2 ks

- karotka 100 g

- celer 100 g

- tomata v plechu 400 g
- vyvar z uzenych kosti 700 ml
- vyvar s fazoli 200 ml

- strouhany cedar 100 g
- chilli 0.5 1zicka

- kmin 0.5 1zicka

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Uzena zebra uvarime ve vodeé s cibuli, novym korenim a bobkovym listem domékka. Fazole uvarime,


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

trochu vyvaru odebereme a zbytek scedime. Na oleji orestujeme mrkev, celer, rapikaty celer, cibuli
nakrajenou najemno a chorizo. Pridame chilli, kmin, tomaty v plechu, prilijeme vyvar z fazoli a kosti.
Varime asi 30 minut, poté zjemnime smetanou. Na talifi jednotlivé porce zdobime sekanym
koriandrem a strouhanym ¢edarem.



