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Suroviny

Porce: 4

- hladkd mouka 250 g
- vejce 2 ks

. parmazan 1 lzZice

- Omacka

- pikantni saldm 150 g
- parmazan 50 g

- pinie 10 g

- Salotka 2 ks

- zeleninovy vyvar 2 dl
- maslo 150 g

- listova peprzel 1 hrst
- listky z ¢ervené repy 1 hrst

Doba pripravy: 40 min
ObtizZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Suroviny smichdme dohromady a vypracujeme kompaktni tésto. Zabalime do fdlie a ddme na 1
hodinu do lednice. Strojkem na téstoviny tvarujeme nudle, které varime v osolené vodé asi 3 minuty.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

Omacka

Na olivovém oleji orestujeme salotku krajenou najemno, pak pridame Ventricino a pinie. Zalijeme
vyvarem a svarime na polovinu. Po kouscich vkladame krajené studené maslo a vymichdme
krémovou konzistenci. Ochutime soli, sekanou listovou petrzeli a promichame s varenou pastou. Na
taliti dozdobime strouhanym parmezanem a listky z ¢ervené repy.



