MERUNKOVE KNEDLIKY S VANILKOVOU
PENOU

Kategorie: Pokrmy

Autor: wencek

ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- merunky 500 g

- marcipan 200 g

- brambory 250 g

- ricotta 250 g

- polohruba mouka 250 g
. cukr 1 Izice

. limetkové kura 2 ks

- vejce 2 ks

- Vanilkova péna

- Zloutek 6 ks

- cukr 3 Izice

- dezeretni vino 1.5 dl

- vanilkovy lusk 1 ks

- Na podavani

- stouhany marcipan 100 g

Doba pripravy: 50 min
ObtizZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

Postup:

Vypracujeme tésto, které rozvalime na dlouhy véalecek. Nakrajime jednotlivé kousky, dlani lehce
roztlaCime a plnime marcipanem naplnénymi merunkami. Varime v lehce osolené vodé asi 5 minut.
Po uvareni vloZime na panev s rozpusténym maslem, aby knedliky neokoraly.

Vanilkova péna
Suroviny smichame v ohnivzdorné misce. PoloZime ji nad rendlik, ve kterém se ndm lehce vari voda a

takto nad vodni lazni vyslehdme hustou pénu.



