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Suroviny

Porce: 4
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- kureci prsa 4 ks

- hrubozrnd hortice 2 Izice

- jarni cibulka 1 ks

- Cesnek 3 strouzek

- psazitka 2 1zice

- dezertni vino 1 dl

- smetana 2 dl

- Suroviny na pecené brambory s rapikem a hribky
- brambory 600 g

. hifbky 150 g

- stonek rapikatého celeru 3 ks
- zeleninovy vyvar 1 dl

- maslo 80 g

- tymian 2 1Zice

Doba pripravy: 35 min
ObtizZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

Postup:

Hor¢iéné kure a pe¢ené brambory s hribky a rapikem

Maso osolime, opeprime a na panvi s tymidnem opeceme kizi dola dozlatova. Zatdhneme z druhé
strany a 15 minut dopékéame v troubé na 180°C. Na vypeku orestujeme cibulku, cesnek a hor¢ici.
Zalijeme vinem, odvarime a zjemnime smetanou. Dle chuti dosolime a na zavér vmichame sekanou
pazitku.

Pecené brambory s rapikem a hribky

Na oleji opec¢eme brambory a hiibky dozlatova, pridame sul, pepr, dvé IZice sekaného tymianu a
opeceme. Do panve pridame na Sikmé rezy krajeny rapikaty celer a opeceme tak, aby si celer
zanechal zelenou barvu. Poté nalijeme vyvar, lehce odvarime a vmichdme maslo, aby se ndm
vytvorila dokonala glazura.



